ANTIPASTI

Gran crudo dell’Adriatico *

(4,5,2,13,14,9)
gambero rosso, scampo, mazzancolla, tonno rosso, capasanta, pescato
45
La Tradizione
(4,5,2,13,14,9)
cotto, mantecato, bollito, saor, gratinato
40
Seppie e zucchine
(4,7,5,14)
seppie nostrane e zucchine in tre consistenze
22
Capesante alla Wellington
(2,5,14,9,1)
capesante con il suo corallo e jus di manzo
25
Sarda
(5,1,4)
Mais pan, cappuccio verde e viola, mayo alla salicornia
17
Moscardini
((14,1,9,6)
moscardini nostrani, pomodoro, focaccia di patate
22
Asparagi e uova
(7,10)
asparagi, salsa olandese, crema del Doge
18
I1 Carpaccio
(5,8,14,4)
manzo, carciofo, nocciola, ostrica al carpione
19
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PRIMI

Risotto Amarmio

(4,5,2,13,14,9)

crostacei, molluschi, pescato ( min 2 persone)

35
Zuppa di Pesce

(4,5,2,13,14,9)
il miglior pescato

35
Linguine

(1,5,4)

tartare di ricciola, limone, olio alle erbette, pork corn
22

Fusillone di Scapece

1,5,7,14)
battuta di fasolari, zucchine, ricotta affumicata

25
Tortello

(1,2,5,7)
ricotta di bufala, piselli, burro affumicato, fondo vegetale

24

Pacchero alla Genovese

(1,5,7,9)
manzo, cipolla, fonduta al pecorino

21

Spaghettone

(1,4,5,)
alici marinate, crema di cipolle, pan fritto agli agrumi

19
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SECONDI

Ombrina

(4,6,9,11)
brodo dashi, finocchio

30
Calamari

(10,14)
patate, salicornia, senape

28
Volpina

(2,4,5,14,7)
carciofi, salsa di ricci, patata fondente

27
11 fritto

(1,2,4,14,6,5,)
salsa tartara alla mandorla

35
Pescato del giorno

(4,5,9)
patate, verdure
5-15/hg

Filetto

(7,9,12,1)
spinacina, patata fondente

26
Maialino glassato

(7,9,10)
pak choi, spuma di patate

28
Orto di Primavera

(6,9,5,10)
selezione di vegetali cotti, crudi, marinati

20
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MENU DEGUSTAZIONE

Amarmio 65

Moscardini
(14,1,9,6)
moscardini nostrani, pomodoro, focaccia di patate

Linguine
1,5,4)
tartare di ricciola, limone, olio alle erbette, pork corn

Calamari

(10,14)
patate, salicornia, senape

I1 imone Amarmio

(1378)
sorbetto al limone

abbinamento 3 calici 25

Casabianca 85

Seppie e zucchine
(4,7,5,14)

seppie nostrane e zucchine in tre consistenze

Capesante alla Wellington

(2,5,14,9,1)
capesante con il suo corallo e jus di manzo
Tortello
(1,2,5,7)
ricotta di bufala, piselli, burro affumicato, fondo vegetale

Volpina

(2,4,5,14,7)

carciofi, salsa diricci, patata fondente

Tartelletta

@367
cremoso al cioccolato, gel allo zenzero, gelato al miele

abbinamento 4 calici 35
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