ANTIPASTI

Gran crudo dell’Adriatico 4,610,111

Pescato del giorno, capasanta, gambero rosso, scampo, mazzancolla, canocchia, seppia

49

TOHHO (4,8,9,12)
Fondo bruno di fungo, shiitake

36

Piovra Hibachi (454510
Salsa tare, babaganoush, maionese alle acciughe del Cantabrico

26

Sarda @467
Mais pan, cappuccio verde e viola, mayo alla salicornia

24

Carpaccio di manzo e,

Pesca e fondo bruno

26

Triglia (4,5,6,8,9,12)
Puré di finocchio, salsa Romanesco, pesto di coriandolo, Jus di pesce e lime

30

Hummus s

Croccante al curry, pikle di verdura baby, terra di olive e gel di rapa rossa

22

aMarmMio

RISTORANTE
Fiir Allergene und Tiefkiihlprodukte wenden Sie sich bitte an das Raumpersonal



PRIMI PIATTI

Risotto Amarmio .47

Bisque di crostacei, tartare di gambero rosso e burrata (min 2 persone)

40

Linguine alla Busera Yellow 29,12
Scampi, pomodorini gialli, peperoncino

32

Spaghettone alla scapece 1.4

e tartare di orata

35

Raviolo di burrata (13467
Gallinella, albicocca, carpione

32

Spaghettino freddo 26781012
Crema di champagne, scampi, gamberi rossi, caviale Giaveri

38

Fusillone (1,9,12)
Ragu di corte e funghi porcini

32

Gnocco

Pesto, pinoli tostati, crema di pinoli

30

aMarmMio

RISTORANTE
Fiir Allergene und Tiefkiihlprodukte wenden Sie sich bitte an das Raumpersonal



SECONDI PIATTI

Corba Rossa 17

Beurre blanc, Carota baby marinata, liquirizia e arancia

35

Spada croccante (.2,45681011,19
Gazpacho di cetrioli e pomodori

35

1 fritto (.2.4.58,1014
Maionese alla tartara, polenta

38

Pescato del giorno

Al forno, alla mediterranea

11-15 €/hg

Ventresca di Tonno @1

Peperone arrosto, menta, fondo bruno

40

Filetto di manzo .12
Pak-Choi, fondo bruno

38

Melanzana

E le sue consistenze

28

aMarmMio

RISTORANTE
Fiir Allergene und Tiefkiihlprodukte wenden Sie sich bitte an das Raumpersonal



E il naufragar meé dolce, in questo mare...

Tiramisa 36,710
Mascarpone, caffé, cacao

15
Namelaka (1,3,7,8)

Cioccolato bianco, nocciola, Braulio riserva

16
Cocco bello .37

Crumble al cacao, semifreddo al cocco, composta di mango e passion fruit

16
Tartelletta (36,7
Bergamotto, vaniglia, meringa
16
Mousse di pesca nettarina 379

Crumble alla mandorla, gelato alla foglia di fico

16
Selezione sorbetti (1,37

Limone, lampone, fragola, maracuja

10
Selezione gelati (.37

Cioccolato, vaniglia, pistacchio, nocciola, yogurt e cocco, basilico e zenzero

10

aMarmMio

RISTORANTE
Fiir Allergene und Tiefkiihlprodukte wenden Sie sich bitte an das Raumpersonal



STARTERS

Raw specialities of Adriatic Sea (465,101,149
Fish of the day, scallop, red shrimp, scampo, king prawn, mantis shrimp, cuttlefish

49

Tuna (4,8,9,12)
brown sauce, shiitake

36

Hibachi octopus @454:8.10
Tare sauce, babaganoush, cantabrican anchovies’ mayo

26

Sardine (2,4,6,7,8,10)
Mais pan, red and green cabbage, glasswort mayo

24

Beef carpaccio .1

Peach, brown stock

26

Red Mullet (4,5,6,8,9,12)

Fennel puree, Romanesco sauce, coriander pesto, fish jus and lime

30

Hummus s

Crunchy curry, baby vegetable pikle, olive crumble and red turnip gel

22

aMarmMio

RISTORANTE
Fiir Allergene und Tiefkiihlprodukte wenden Sie sich bitte an das Raumpersonal



FIRST COURSES

Risotto Amarmio .47
Crustacean bisque, red shrimps tartare, burrata cheese (min 2 people)

40

Linguine Busera Yellow q.29.12

Scampi, yellow cherry tomatoes, chilli pepper

32

Spaghettone scapece style .9

Sea bream tartare

35

Burrata ravioli 34674
Sea Gurnard, apricot, carpione sauce

32

COld spaghetti (1,2,6,7,8,10,12)

Champagne cream, red shrimps, scampi, Giaveri caviar

38

Fusillone @92
white meat ragu, mushrooms

32

Gnocco 1.7

Pesto, toasted pine nuts, pine nut cream

30

aMarmMio

RISTORANTE
Fiir Allergene und Tiefkiihlprodukte wenden Sie sich bitte an das Raumpersonal



MAIN COURSES

Red Drum (4,7)

Beurre blanc, baby carrot marinated, liquorice, orange

35

Cl'UHChy SWOl'dfiSh (1,2,4,5,6,8,10,11,14)
Cucumbers and tomatoes gazpacho

35

The Fried fiSh (1,2,4,5,8,10,14)

Tartar sauce, polenta

38

Fish of the day

Baked or mediterranean style

11-15 €/hg

Tuna belly @)

Roasted pepper, fresh mint, brown stock

40

Beef filet (9,12)
Pak-Choi, brown stock

38

Aubergine
And its Stocks

28

aMarmMio

RISTORANTE
Fiir Allergene und Tiefkiihlprodukte wenden Sie sich bitte an das Raumpersonal



And the shipwreck is sweet to me, in this sea...

Tiramisa ¢,3.67,10
Mascarpone cheese, coffee, cocoa

15

Namelaka (1,3,7,8)

White chocolate, hazelnut, Braulio riserva

16

Cocco bello @379

Cocoa crumble, coconut semifreddo, mango and passion fruit compote

16
Tartelletta (1,3,6,7,8)

Bergamot, vanilla, meringue

16

Nectarine peach mousse (.37

Almond crumble, fig leaf ice cream

16

Sorbets’ selection @37

Lemon, raspberry, strawberry, maracuja

v

Ice creams’ selection .37

Chocolate, vanilla, pistachio, hazelnut, yogurt and coconut, basil e ginger

aMarmMio

RISTORANTE
Fiir Allergene und Tiefkiihlprodukte wenden Sie sich bitte an das Raumpersonal



VORSPEISE

Gran crudo dell’Adriatico (2468101114
Fisch des tages, jakobsmuscheln, rote garnele, kaisergranat, riesengarnelen,

heuschreckenkrebse, tintenfisch

49

Thunfisch (4,8,9,12)

Brauner pilzstock, shiitake

36

Hibachi Krake (45,6510

Tare Sol3e, babaganoush, kantabrischen sardellen mayonnaise

26

Sardinen (2,4,6,7,8,10)
Maispfanne, griiner und violetter spitzkohl, salicornia-Mayo

24

Rindfleisch Carpaccio .2

Pfirsich, brauner Stock

26

Meerbarbe (4545912

Fenchelpiiree, romanesco-sauce, Korianderpesto, Fisch-Limetten-Jus

30

Hummus s

Knuspriges curry, baby-gemiise-pikle, oliven-crumble und rotes riibengel

22

aMarmMio

RISTORANTE
Fiir Allergene und Tiefkiihlprodukte wenden Sie sich bitte an das Raumpersonal



ERSTE GANGE

Amarmio Risotto 47

Biss aus Krustentieren, roten garnelen tartar, burrata-kase (min 2 Personen)

40

Linguine mit Gelb-Busera SoBe (29,2

Scampi, gelbe kirschtomaten, chilischote

32

Spaghettone scapece-stil (1.4
Tatar von Dorade

35

Burrata Ravioli (1,3,4,6,7,8)

Knurrhahn, aprikose, carpione sole

32

Kaltes Spaghetto (1,2,6,7,8,10,12)

Champagne-Creme, scampi, rote garnelen, Giaveri kaviar

38

Fusillone @912

Weillem flesich ragu, steinpilzen

32

Gnocco 17

Pesto, gerdstete Pinienkerne, Pinienkerncreme

30

aMarmMio

RISTORANTE
Fiir Allergene und Tiefkiihlprodukte wenden Sie sich bitte an das Raumpersonal



ZWEITE GANGE

Rote Krabbe (4,7)

Beurre blanc, Baby-Karotte mariniert, lakritz und orange

35

Knusprige Schwertfisch (1,2,4,5,6,8,10,11,14)
Gazpacho von Gurken und tomaten

35

Gemischter frittiert Fisch 124581014
Mayonnaise-Tartar, Polenta

38

Fisch des Tages

Gebacken oder nach mediterraner Art

11-15 €/hg

Thunfischbauch 2

gebratene paprika, minze, braune sauce

40

Rinderfilet (9,12)
Pak-Choi, braune sauce

38

Aubergine
Und ihre Stock

28

aMarmMio

RISTORANTE
Fiir Allergene und Tiefkiihlprodukte wenden Sie sich bitte an das Raumpersonal



E il naufragar me dolce, in questo mare

Tiramist (36710
Mascarpone, Kaffee und Kakao

15

Namelaka ¢,37¢
Weilse Schokolade, Haselnuss, Braulio Riserva

16

Cocco bello (379

Kakao-Crumble, Kokos-Semifreddo, Mango und Passionsfrucht Kompott

16
Ta rteﬂetta (1,3,6,7.8)

Bergamotte, Vanille, Meringue

16

Nektarine Pfirsich Mousse (1,374
Mandel-Crumble, Feigenblatt-Glace

16

Sorbets Auswahl (1,37

Zitrone, Himbeere, Erdbeere, Maracuja

10

Eiscremes Auswahl 37

Shokolade, Vanille, Pistazie, Haselnuss, Joghurt und Kokosnuss, Basilikum und Ingwer

10

aMarmMio

RISTORANTE
Fiir Allergene und Tiefkiihlprodukte wenden Sie sich bitte an das Raumpersonal



